
Catering 2026



Menú sencillo

ENTRANTE INDIVIDUAL LUZ DEL FLUMEN PLATO PRINCIPAL

NO INCLUYE LICOR

Jamón reserva  

Pan tomate  

Yema de espárrago con tartar de salmón  

Tataky de tomate de temporada y Ventresca de bonito 

Salpicón de zamburiña y salsa ponzu  

Coca de berenjena braseada con rulo de cabra mostaza miel y 

trufa  

Tosta de foie micuit y membrillo al PX 

2 Langostinos cocidos  

Bomba de pulpo

Jarrete de ternasco confitado en su jugo con patata panadera  
O  

Torrija de bacalao al pil pil  

Paletilla de ternasco al horno con patatas a lo pobre       Splm 5€

POSTRE

Pastel Massini 

BODEGA

Bodega  

Vino Tinto y Blanco Rioja  

Agua mineral y Café  

Licor Splm

INCLUYE: 

Menaje desechable 

Mantel y servilletas desechables 

Copas de cristal 

Cubiertos de metal 

Servicio de camareros 

Decoración mesas 



Menú 1

ENTRANTE INDIVIDUAL LUZ DEL FLUMEN PLATO PRINCIPAL

NO INCLUYE LICOR

Jamón reserva 

Pan con tomate 

Atadillo de espárragos naturales con cecina y romesco 

Salpicón de langostinos 

Focaccia de verduras escalivadas a la brasa y ventresca de 

bonito 

Milhojas de manzana y mousse de foie 

Canelón crujiente de kimchi 

Blinis con salmón ahumado y aguacate 

Sepieta rellena de tartar de tomate, berenjena y parmesano

Paletilla de Ternasco de Aragón al horno con patatas a lo pobre 

ó 

Corvina sobre patatas rotas al azafrán y salsa Suket

INCLUYE: 

Montaje y desmontaje 

Servicio camareros 

Menaje estándar 

Mantelería estándar 

Minutas 

Decoración mesas 

POSTRE

BODEGA

Sorbete de limón 

Pastel de celebración

Vino Tinto y Blanco DO Somontano 

Cava Brut Nature 

Agua Mineral 

Café 

SUPLEMENTO
Licor



Menú 2

PLATO PRINCIPAL

Jamón ibérico 

Pan con tomate 

Cecina de Buey con foie minuet y chutney de mango 

Tataky de tomate de temporada, engresca de bonito y 

carpaccio de aguacate 

Hojaldre invertido con crema de queso curado, anchoas de la 

Escala y pimiento confitado 

Bomba de pulpo a feira 

Canelón crujiente de bandada y miel de Monegros 

Timbal de calamar y tartar de salmón 

Zamburiña en cama de vegetales y salsa ponzu 

2 langostinos XL y salsa cocktail

Paletilla de Ternasco de Aragón al horno con patatas a lo pobre 

ó 

Merluza gratinada sobre crema de Carabineros con almejas

POSTRE

BODEGA

Sorbete de limón 

Pastel de celebración

Vino Tinto y Blanco DO Somontano 

Cava Brut Nature 

Agua Mineral 

Café 

SUPLEMENTO
Licor

ENTRANTE INDIVIDUAL LUZ DEL FLUMEN

INCLUYE: 

Montaje y desmontaje 

Servicio camareros 

Menaje estándar 

Mantelería estándar 

Minutas 

Decoración mesas 



Otras sugerencias

APERITIVOS CARNES

Córner de Quesos, confituras  

y ahumados              

Córner Encurtidos      

Córner Oriental             

Córner infantil:             

Jamón, chips, Croquetas y  

Mini pozas  fingers de Pollo  

Chuleta de Ávila con setas de temporada y  

patata a la antigua                       

Solomillo Rossini al café paris    

Paletilla de cabrito asado al estilo tradicional con 

patata panadera y chilotas                                           

PESCADOS

Bacalao al pil pil con kokotxas 

Mero con all i oli de ostras en cama de  

vegetales                                                   

Rape al aroma de cítricos y  

zamburiñas                                        

Rodaballo con espárragos silvestres y  

gambones                                              



Otras sugerencias

DULCES Y 

PASTELES DE CELEBRACIÓN

HELADOS

Massini 

Jijona 

Saint Honoré 

Monegrina 

Montes Negros

Cesta de chocolate bañada en chocolate 

Vainilla 

Mandarina 

Piña 

Turrón 

Melocotón con vino 

Stracciatella 

Leche Merengada

Suplemento Helado



Menú Infantil

Opción A

COMBINADO 

•Croquetas 

•Calamares 

•Mini pizza, Burguer y Patatas Deluxe 

•Brownie de chocolate con helado de huevo 

Kinder

Opción B

(elegir una opción de cada)

PRIMEROS: 

•Macarrones  con tomate 

•Canelones gratinados 

•Entremeses a concretar 

SEGUNDOS: 

•Escalope de pollo 

•Muslo de pollo al horno con patatas 

•Hamburguesa 100% casera con patatas Deluxe 

•Libritos de lomo con patatas fritas 

•San Jacobos de York y Queso con patatas fritas 

POSTRE 

•Cajita sorpresa con helado 

•Refrescos y Agua

Opción C

APERITIVO 

•Córner infantil 

EN MESA 

•Costillar de ternasco al horno con 

patata panacotta 

POSTRE 

•Cajita sorpresa con Helado



Merienda

MERIENDA INFANTIL

Snacks                       

Hot Dog                    

Donuts 3ui                   

MERIENDA ADULTOS

Surtido de Molletes Ibéricos                                                  

Migas a la pastora con yema trufada y torrezno           

Brocheta de frutas bañadas en chocolate                          

Pinxo Aragonés                                                                      

MIX: 

•mini flautines variados 

•Tortilla de patata 

•Surtido de croquetas                                                          



Otros servicios

Evento amenizado con música desde la llegada, durante la comida y presentación 

de tarta                                                                         450€ 

Disco móvil                                                                                         120€/h 

Con humo , bengalas y luminosos                                                     150€/h 

A CONSULTAR

Servicio de monitores con vigilancia para menores 

Monitores con actividades musicales 

Karaoke 

Animación 

Hinchables tradicionales 

Diana de Futbol 

Autos de choque



Gracias 


